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プラントベース代替ミルク用の高価なマスキングフレーバー
－私たちは必要ありません！

アーモンドプロテインで官能的変化を体験してください !　
当社の厳格な官能テストの結果、画期的な成果が得られま
した：わずか 1 ～ 2% のアーモンド プロテインを添加する
だけで、プラントベース飲料の風味プロファイルが向上します。
驚くべき変化を目撃してください：大豆、エンドウ豆、ココナッツ、オーツ麦をベースにした飲料が目覚まし
い変貌を遂げます。アーモンドプロテインの添加により、かつては全く異なっていたプラントベースのフレー
バーが、馴染みのある牛乳の味を思い出させる心地良いニュートラルな状態に調和されます。私たちの画期的
なレシピによる、プラントベースの楽しみを提供する未来にご期待ください。　

アーモンドプロテインはオフフレーバーを包み隠すだけでなく
タンパク質含有量を増やす効果があることをご存知ですか？　
アーモンドプロテインを他のタンパク質源と組み合わせると、
製品のタンパク質含有量が増加し、味を損なうことなくタンパ
ク質が豊富な選択肢が提供されます。機能性と味の完璧な融合
を発見し、最高品質のプラントベース製品の分野で新たな基準
を確立してください。 

製品を次のレベルに引き上げる準備はできていますか ?　
当社のアーモンド プロテインパウダーの詳細と、それがレシピ
をどのように変えることができるかについては、今すぐお問い
合わせください。
OPW Ingredients で味覚体験を最適化しましょう！

当社の革新的なアーモンドプロテインは、比類のない味覚マスキング特性を提供し、製品の配合方法に革命
をもたらします。アーモンドプロテインは雑味のないクリアーな風味と細かく滑らかな食感が特徴で、プロ
テインスムージー、シェイク、ミルク代替品、バー、焼き
菓子、粉末栄養補助食品など、さまざまな用途に適してい
ます。このパウダーは、主成分として使用する場合でも、
プロテインブレンドに使用する場合でも、理想的な選択肢
であり、エンドウ豆や大豆プロテインにある望ましくない
土臭さなどのオフフレーバーを中和する、フレーバーマス
キング剤として効果的に機能します。
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