
原材料名
小麦粉
コーンスターチ
ケイジャンシーズニング
食塩
重曹
マルトデキストリン
スプリンガリス D201/0-PW　　　　　　　　　　 

コントロール
　60.50%
　30.00%
　  3.00%
　  3.00%
　  2.50%
      1.00%
         -           
  100.00%
 

     テスト
　60.50%
　30.00%
　  3.00%
　  3.00%
　  2.50%
　      -
      1.00%
  100.00% 

調製方法：
１．すべての原材料を均一になるまで混ぜ合わせる
２．氷水を次の比率で加える； バッターミックス 1 ： 氷水1.25
３．均一になるまでよく攪拌する
４．一口大に切った鶏肉を上記で作ったバッター液に浸す
５．パン粉をまぶしてきつね色になるまで油で揚げる
６．熱いうちにサーブする

合計

スプリンガリス D201/0-PW 添加量： 1.00%

添加量： 0.06%
•全体的な味のボディを改善する

このレシピに使用されるバイオスプリンガー製品の効果はどのようなものですか？

　　　　　　  バッターミックス
風味の改善


