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原材料
ホワイトチョコレート コーティング
ハチミツ
マルチトールシロップ1

ビプロ 9500
バイオゼート 3
大豆パフ２

マルトデキストリン３

グリセリン
高果糖液糖４

大豆ファイバー５

フラクトオリゴ糖６

ヒマワリ油
ビタミン／ミネラルブレンド７

レモン香料８

クエン酸（無水）
合計

 
 

        
      

     
  

        
   

        
      

       

 

 

調製方法

１．ハチミツ、マルチトールシロップ、グリセリン、高果糖液糖、
　　ヒマワリ油、クエン酸を合わせて、中速で1分間攪拌する。

２．ドライブレンド‐ビプロ、バイオゼート3、マルトデキストリ
　　ン、大豆クリスプ、大豆ファイバー、フルクトオリゴ糖、ビタ
　　ミン／ミネラルブレンドをドライブレンドにする。そこに1. の
　　ブレンドを加えて、低速でよく混ざるまで攪拌する。

３．望み通りに押し出し成形または形を整える。ホワイトチョコレ
　　ート コーティングをかぶせる。

 
 

   
  

  
 

   
 

  
   

 

 

 

ビプロ 9500 およびバイオゼート3の利点

 ビプロ 9500とバイオゼート3は純度の高い
高品質なタンパク質供給源です。栄養製品
のタンパク質強化に最適です。

ビプロ 9500‐分離ホエイタンパク質 と バイオゼート 3‐ホエイタンパク質
加水分解物は、スナックバーに高品質なタンパク質を提供します。

1 カーギル - Maltidex 16311
2 デュポン ‒ Supro Nuggets 294
3 テート& ライル ‒ StarDri 100
4 テート& ライル ‒ IsoSweet 100
5 デュポン ‒ Fibrim 1270
6 GTC Nutrition - NutraFlora
7 Fortitech Inc. ‒ FT991260
8 ジボダン ‒ N&A Lemon Meringue Flavor #528140

注：原材料は以下のサプライヤーから入手しました。 これらの使用は必ずしも独占的な推奨品となる訳ではありません。

ビプロ 9500とバイオゼート3はプレーンで
クリーンな風味を持ちます。

ビプロ 9500とバイオゼート3はこの処方で
1本当たり5gのタンパク質含量に大いに貢
献しています。





バイオゼート3はこの処方で、プロテイン
バーをより柔らかい食感にすることに貢献
しています。




