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ホエイタンパク質入り全粒粉パンケーキ

   
 

AC 344
14C-1212

 
 

            
 コンセプト



高品質なホエイタンパク質を全粒粉パンケーキに加えました。

パンケーキ1枚（110g）で10gのタンパク質がとれます。 
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原材料
水
全粒小麦粉
植物油
脱脂粉乳
ビプロ
粉末全卵
黒砂糖
ベーキングパウダー
食塩
重曹
合計

 
 

        
      

     
  

        
   

        
      

       

 

 

準備手順

１．水と植物油以外の全ての原料をドライブレンドする。

２．ドライブレンドに水と植物油を加えて、泡立て器で
　　よく混ざるまでかき混ぜる。

３．予熱した（204℃）鉄板の上で焼く、端が乾いてき
　　たらひっくり返す。

 
 

   
  

  
 

   
 

  
   

 

 

 

ビプロの利点





ビプロはクリーンな風味の純度の高い
高品質なタンパク質供給源です。

ビプロはパンケーキ１枚当り10gのタ
 ンパク質に貢献しています。


