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ベークドシリアルバー
   

 

AC 293
14D-1224

コンセプト 

 
 
原材料    %
コーンシロップ 1  28.00
オールドファッションドオーツ  24.50
グリセリン   11.50
クリスプ ライス 2  9.40
ビプロ   9.20
黒砂糖  8.00
全卵   5.10
植物油    3.40
バニラ   0.60
シナモン   0.30
合計   100.00

 
 
 

ビプロの利点

 

準備手順  

 
 

 

■　高品質なホエイタンパク質をベークドシリアルバーに加えました。
■　バー1本（60g）で8gのタンパク質がとれます。
■　焼成しています。

注： 原材料は以下のサプライヤーから入手しました。これらの使用は、
　　必ずしも独占的な推奨品となる訳ではありません。

　　　1 Tate＆Lyle － Corn Syrup 1300（DE：43、固形分：80%）
　　　2 Riviana Foods － Crisp Rice 2540 RVCL 104

１．　コーンシロップ、グリセリン、卵白、植物油、バニラを一緒にして混ぜる。
２．　ビプロ、黒砂糖、シナモンを加え、均一になるまでよく混ぜる。
３．　オーツを加えてよく混ぜる。
４．　クリスプ ライスを加える。しっかり混ざるまで優しく混ぜる
５．　600gを量り取り、油を引いた9インチ（23㎝）のパンの上で163℃で15～20分焼成する。
６．　冷ました後、10本のバーに切り分ける。

■　ビプロはクリーンな風味の純度の高い
　    高品質なタンパク質供給源です、ベー
　    カリー製品のタンパク質強化に最適です。

■　ビプロはバー1本（60g）当り8gのタンパク
　    質含量に貢献しています。
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