
ブランドの未殺菌冷凍キウイフルーツピューレに

       新たに 500g パウチ容器入り　　　　　　　　　　　　 をラインナップ。ゴールド キウイピューレゴールド キウイピューレ

製品の特長

ゴールド キウイは、鮮やかな黄色い果肉で、トロピカル
なフレーバーを持ち、グリーンキウイに比べて甘味が強
くビタミン Cがより豊富に含まれています。完熟させた
ゴールド キウイ（糖度：およそ 16～ 18 BX）を原料に
使用していますので、完熟ゴールドキウイの持つトロピ
カルなフレーバーと甘みがお楽しみいただけます。

生の果実の代替品として使用することで、タイミングの見極めが難しい追熟や面倒な皮むき
作業なしにそのまま使用出来、果皮や傷んでしまった果実などの廃棄物の削減が可能です。

原料果実の温度を 0℃まで下げてから加工、未殺菌で仕上げた独自のコールドプロセス製法
と加工から製品の充填までに掛かる時間を短時間（およそ３～６分）にすることでプレミア
ム品質のゴールド キウイピューレの製造を実現させました。

ゴールド キウイピューレは種子が入ったシードインタイプとなります。
包装形態： 500g パウチパック x 10 個 入りカートンケース
保管条件／賞味期限：  要冷凍保管（－18℃以下）／製造後 3年間（左記保管条件で未開封時）
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