
キャロチョック 
ロースト キャロブ パウダー 

 

製品特徴 

キャロブ（イナゴマメ）の鞘を加熱工程を通すことにより得た自然食品素材です。風味は

ココアに似ていますが、アレルギー物質、テオブロミン、カフェインおよびグルテンを含

まず、Non-GMOで脂質含量は僅かな粉末状の製品です。 

 

アプリケーション 

チョコレート製品（コーティング、フィリング、ウェハースなど） 

ベーカリー製品（クッキー＆ビスケット） 

インスタントドリンク製品 

朝食シリアル製品 

アイスクリーム 

 

性状 

製品グレードは焙煎時間によってライトブラウン（キャロチョック ３）、ミディアム 

ブラウン（キャロチョック 4.5）、ダークブラウン（キャロチョック 6）の３種類です。 

粒 度：75ミクロンメッシュ 98%通過 

賞味期限：製造後 2年（未開封状態） 

製品重量：25kg入クラフトバッグ 

 

 

 

 

 

 

 

      （左からキャロチョック 6、4.5、３) 
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