
  

ブランドの未殺菌冷凍キウイフルーツピューレに
       新たに 500g のパウチパック容器入りがラインナップされます。

キウイフルーツピューレ シードアウト
ニュージーランド産

未殺菌冷凍タイプ  500g パウチパック

2015 年夏上市決定！

独自のノウハウで、エチレンガスを使わずに自然な方法でゆっくり
と時間をかけて追熟させた、完熟ニュージーランドキウイフルーツ
を原料に使用していますので、完熟したキウイの持つリッチなフレ
ーバーとクリーミーで濃厚な味わいが楽しめます。

製品の特長

ジューススタンド、カフェ、ホテルなどのフードサービスにおいて
１日で使い切ることが可能な 500g の容量にパックし、従来の 20kg
カートンでは対応出来なかった少量での用途に対応いたしました。

製造はキウイフルーツの一大産地であるニュージーランドですべて

行っている「100% メイド・イン・ニュージーランド」の製品です。

生の果実の代替品として使用することで、面倒な皮むき作業なしに
そのまま使用出来、廃棄物の削減が可能となります。

包装形態：　500g パウチパック x 36 個 入りカートンケース、要冷凍保管
　　　　　　  （カートンケース外寸：約 51cm x 30cm x 17cm）


