
Herbalox® XT シリーズ 

 
香りに敏感な用途に適したマイルドな風味で微香の酸化防止剤 
天然の酸化防止剤がもつ独特のフレーバー及びアロマを低減すると共に、製品の賞味期限を延ばすことができ

ます。カルセック社の最新の酸化防止剤、ハ―バロックス TM  XT は添加量を柔軟に増やすことができる天然

の酸化防止剤です。おそらく皆様が今まで経験されてきたフレーバーやアロマの制限を受けること無しに製品

の賞味期限を延長することができます。 
 
クリーンなイメージの表示 
カルセック社製品ハーバロックス TM  XT 使用で、天然素材であるローズマリーを表示しながら合成の酸化防

止剤と同等の賞味期限を実現します。 
クリーンなフレーバー 
特有のフレーバーを呈する天然酸化防止剤を使用した既存の食品に比べ、ハーバロックス TM  XT は微香性で

食品にローズマリー由来の香りを残しません。 
 
比較テスト 
ハーバロックス TM  XT と市場で一般的な酸化防止剤（ロ－ズマリー抽出物製剤）の総香気成分を比較 
結果：最大限に使用する場合でもハーバロックス TM  XT はローズマリー由来の香りを感じない 

  

利  点 
天然由来製品です 
油脂の酸化変質及び脂質過酸化反応を遅らせます 
油溶性及び水分散性の両タイプあります 
摂氏 240 度以上の熱安定性があります 
マイルドな風味・微香の特性により添加量増加が可能となります 
用  途 
焼成製品 乳製品 肉加工品 ソース 飲料 ドレッシング ペットフード 水産加工品 シリアル 
機能性飲料 多価不飽和脂肪酸含有の油脂 スナック 製菓  フレーバー＆シーズニング 鳥肉加工品 

 
輸入販売：株式会社光洋商会 
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一般市場のローズマリー製品の総香気成分の比較


